Le nostre attivita Agriturismo - Agrimacelleria AGRITURISMO - AGRIMACELLERIA
Ristorazione il fine settimana. Via della Libertz‘l, 17 Cﬂm 54/0 /\é{%‘//‘td’
Cerimonie, feste e buffet. 10060 Bibiana (TO)

Agrimacelleria: vendita di carne bovina biologica e Tel. 0121.55247

suina, su prenotazione pacchi famiglia.

Orari agrimacelleria: giovedi e venerdi 15.00-19.00, Cell. 348 9184836

il sabato: 9.00-12.00/15.00-19:00 (orario ridotto nei www.agriturismocascinasannazario.com
mesi estivi).

Produzione insaccati ed affettati.

Produzione e vendita agnolotti di Laura.
Macellazione, lavorazione e confezionamento di

bovini e suini conto terzi e privati. Y b ’__L;,\!\‘"’“’"“’m‘
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Pernottamenti e B&B. ;! s ﬂ ,_\\
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Ristorazione su prenotazione
Allevamento biologico

‘ N Agrimacelleria biologica
N Tﬁ\ Y | Vendita di carne bovina di

Razza Piemontese Coalvi

Un punto di riferimento
a contatto con la natura




Il nostro agriturismo nasce
dalla volonta della nostra
famiglia di creare un luo-
go in cui produrre alimenti
dall’elevato valore biolo-
gico e di altissima qualita.
Un agriturismo, incastona-
to nella verde val Pellice, dove I'accoglienza e la genuinita si
incontrano. La ristorazione, quella che ripropone un’antica
cucina piemontese casalinga portando in tavola i prodotti
dell'azienda, & un altro aspetto da scoprire, e cosi arrivano
gli agnolotti, i bolliti, gli arrosti, piatti cucinati con i prodotti
dell’azienda.

Su prenotazione e possibile acquistare al dettaglio le confezio-
ni con i diversi tagli di carne bovina e suina, il tutto accurata-
mente confezionato e diviso per una corretta conservazione.

Si possono anche acquistare direttamente al banco i nostri pro-
dotti: salumi, vasetti e
una parte di gastrono-
mia. La carne bovina
e esclusivamente di
Razza Piemontese cer-
tificata dal Consorzio

Sulle tavole dell’agriturismo arrivano solo prodotti dell’azien-
da come le carni di bovino, suino e cinghiale che possono van-
tare un certificato che viene assegnato esclusivamente agli al-
levamenti biologici e poi ancora salami (prodotti con le nostre
carni di maiale e cinghiale), pollame, verdura e frutta coltivate
nell’azienda.

Tutti i prodotti che potete gustare in tavola sono frutto di
una cucina casalinga e genuina. I nostri agnolotti si posso-
no acquistare in pratiche confezioni sottovuoto per consu-
marli anche a casa vostra.

L'azienda San Nazario offre un’opportu-
nita in pit anche a quei turisti che amano
ritagliare per i loro relax spazi e tempi a dimensione
uomo. Cinque sono le camere, tutte con servizi e
tv, arredate con i mobili di un tempo, che sapran-
no regalare il calore
racchiuso nell’an-
tico cascinale pie-
montese.




